Gluckskekse,

selbst gemacht

Gliicklich werden und den Keks gebacken bekommen. So geht's:

Zutaten (fiir ca. 20 Stiick)
3 Eiweil, 60 g Puderzucker, 45 g Butter, 60 g Mehl

So wird’s was:

Ofen auf 180 Grad vorheizen. Eiweil steif schlagen. Butter
zerlassen und mit dem Puderzucker glatt riihren. Mehr zugeben
und alles zu einem glatten Teig verriihren. Auf Backpapier Kreise
mit 8 cm @ zeichnen und je 1 TL Teig mit einem Palettenmesser
hauchdiinn aussterichen. Ca. 5 Min. backen, bis die Rander
goldbraun sind. Herausnehmen, die ausgeschnittenen Zettel
platzieren und Kekse zu einem Halbkreis klappen. Dann in der
Mitte zusammenfalten®. Abkiihlen lassen. TIPP: immer nur 2
Kekse auf einmal backen, da sie sehr schnell auskiihlen und
brechen.

So falten:

Glick ist das Einzige das sich
verdoppelt, wenn man es teilt.

Suche das Gliick im Besitz

Das Glick deines Lebens ist
abhédngig von Deinen Gedanken.

Suche das Heimatgliick

Geh hin und sei ein
Glicksbringer!

Glick gleicht durch Hohe aus, was
ihm an Lange fehlt

Statt dem Glick hinterherlaufen,
trete ihm entgegen!

Gllck des Lebens ist die
Erinnerung

Suche das Liebes Glick

Suche das Gliick der
Zugehorigkeit

Suche das Gliick der
Moglichkeiten

Wende das Glick des Lachelns an
und du wirst gliicklich

Suche das Gliick des Schonen

Das kleine Gliick ist der Moment

Suche das Gute Gewissen um
Glucklich zu ein

Glick wird dann gefunden, wenn
Du es nicht suchst

Glick des Schaffensist Dein

Glick ist mit dem Liebenswerten




